DUVIDAS FREQUENTES (LIQUIDIFICADORES) MAI_ I_ORy

1- 0 que & a funiio autolimpeza?
Fungéio autolimpeza tem como objetivo fadilitar a limpeza do produto, deve ser utilizada logo apés o
preparo do alimento. Deve ser ralizada de acordo com o indicado no manual do seu produto.

2 - Como utilizar o filtro?

0 filiro deve ser utilizado quando se deseja processar alimentos com carogos ou algo que se misture a
bebida, deve ser fixado como descrito no manual e posteriormente o alimento deve ser inserido atraves
da tampa dosadora e por fim processado. Para servir a bebida nio é necessdrio remover o filtro.

3 -A lamina é removivel?
Niio, sdio fixas e ndio deve se fentar refird-las.

4- Como realizar a limpeza das liminas?
Com esponja e detergente neutro, sequindo o memos procedimento da jarra, descrito no manual.

5- Qual 0 tempo minimo e maximo recomendavel para processar os alimentos?
0 liquidificador néo deve ser utilizado por mais de por mais de 10 seg em regime continuo. Espere
alguns minutos antes de religd-lo. A funcdo pulsar deve ser ufilizada em rajadas.

9- Quais produtos indicados para a limpeza do aparelho?
Deve ser utilizado detergente e esponja macia.

10- Posso picar gelo?
Néio, o produto niio se desfina a esta finalidade.

11- No caso de polpa de frutas congeladas, qual a indicaciio da empresa para realizar o
processo, que velocidade utilizar?

A polpa deve ser partida em pedacos menores e inseridas no liquidificador juntamente com o liquido a
ser processado; apés fechado o copo e travada o tampa, deve-se iniciar na velocidade 1 e aumentar
de forma gradual. Néio Processe por mais de 10 segundos confinuos. Se preferir utilize no inicio rajadas
rdpidas.

12-  possivel bater liquidos quentes no copo do liquidificador?
Néio, o produto niio se desfina a esta finlidade.



DUVIDAS FREQUENTES (PROCESSADORES) MAI_ I_ORy

2- Para que serve a funcéo pulsar do processador Best Chef?
Para processar alimentos de forma rapida e em pedagos relafivamente grandes.
Dependendo do acessorio utilizado pode fazer misturas.

3 - 0 processador Best Chef possui trava de seguranca?
Possui, o produto s6 ¢ ligado apés o correto encaixe de seus componentes.

4 - Como utilizar o espremedor de frutas do processador Best Chef?
5 - Para que serve a faca em aco inox do processador Best Chef?

6 - Posso lavar os acessérios na maquina de lava-loucas?
Sim, é possivel,que seja levado ao lava-louga.

Como ralar e fatiar no processador Best Pro?

Selecione a ldmina de corte e aclope-a ao disco, em seguida encaixe-o no eixo e posteriormente tampe
e trave o produto. Salientamos que o mesmo ndo ird ligar até que a tampa esteja corrente afixado;
liberndo assim o dispositivo de seguranca.



MONTAGEM BASE (VENTILAGAO COLUNA)

A Mallory tem seu trabalho pautado na qualidade e no constante
processo de melhoria de nossos produtos. Visando facilitar o uso
dos mesmos, desenvolvemos uma nova base para nossa
ventilagdo, caso o seu modelo tenha sido adquirido antes desta
melhoria, proceda com a montagem indicada abaixo:

MONTAGEM DA HASTE NA BASE / CORPO NA HASTE (fig.8) VENTILACAO DE COLUNA
Verifique a furaciio no peso da hase (5A), possui 6 furos para o encaixe de parafusos.

Coloque a base(16) e fixe a atravéz de dois parafusos pequenos(12A).

Alinhe a base da haste (11A) de acordo com os 4 furos restantes, fixe com os parafuros (14A), porcas e
arruelas (15A) respectivamente.

Desatarrache completamente o regulador de altura(18), encaixe a capa da base (17).

Atarrache novamente a regulador de alfura (18) e regule a altura desejada para haste.

Com o hase e haste ajustadas, afrouxe a borboleta de fixacdo (20) insira a haste até que fique firme e

acoche o a borboleta de fixagio (20).
Obs.: Para a montagem das grades e hélice proceda do mesmo modo da ventilagéio de 30cm e40cm; fig 1

passos 1d4.
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